Chapoutier

BEAUREVOIR ROSE

NOTE GENERALI

Tipologia AOP Tavel

Zona produttiva Tavel, Valle del Rodano meridionale, tra Avignone e Pont du
Gard.

Vitigno Grenache, Cinsault, Syrah, Mourvédre, Clairette, Bourboulenc
Composizione del suolo Terreno ricco di argilla rossa e calcare.

Vinificazione La vinificazione & effettuata nel modo tradizionale. La
macerazione dura tra 24 e 36 ore ed & seguita dal salasso (separazione tra il
succo di sgrondo e le parti solide).

Invecchiamento |l vino € affinato in vasche ed & imbottigliato in primavera.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Rosa intenso, con riflessi rubino.

Profumo Il bouquet & ricco e fragrante con aroma di ciliegia matura, ribes,
piccoli frutti di bosco, mandorla fresca e morbide spezie.

Sapore |l sorso € ampio e appagante con un frutto succoso e armonioso che
accompagna piacevolmente verso un finale persistente e di equilibrata
freschezza. TAVEL

Abbinamenti Versatile e facile da abbinare a varie pietanze, in particolare
con i cibi speziati e la cucina esotica. Ottimo con il cous cous di carne.

Temperatura di servizio 10-12°C
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